
 Alkoholfreie Getränke 

Coca-Cola			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Coca-Cola Zero	 		  0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Sprite			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Spezi			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Fanta			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Selter	  0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00	 0.7 l	 €  6,50
KiBa			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
(Kirsch-Bananennektar)

Säfte			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00 
(Johannisbeere, Orange, Ananas, Apfel, Mango)

Saftschorlen			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00 
(Alle unsere Säfte auch als Schorle)

Nektar			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
(Sauerkirsche, Banane)

Bitter Lemon	 		  0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Tonic Water			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Ginger Ale			   0.2 l	 €  3,00	 0.4 l	 €  5,00
Alkoholfreies Bier					   0.33 l	 €  3,00
Malzbier		  			  0.33 l	 €  3,00
Stilles Wasser	 0.2 l	 €  3,00	 0.5 l	 €  5,00	 0.7 l	 €  6,50

 Warme Getränke 

Tasse Kaffee	 €  3,00
Griechischer Mokka	 €  3,50
Cappuccino	 €  4,00
Heiße Schokolademit Sahne	 €  4,00
Tasse Tee (verschiedene Sorten)	 €  3,00
Espresso	 €  2,50
Latte Macchiato	 €  4,00
Milchkaffee	 €  4,00

 Bier vom Fass/Flasche 
Bier	 0.3 l	 €  3,50	 0.5 l	 €  5,50

Alsterwasser	 0.3 l	 €  3,50	 0.5 l	 €  5,50

Dunkles Bier	 0.3 l	 €  3,50	 0.5 l	 €  5,50

Hefeweizen			   0.5 l	 €  5,50
(Kristall/ Dunkel/ Alkoholfrei/ Naturtrüb)

 Aperitif 
Ouzo 12	 4 cl	 €  4,00

Martini	 5 cl	 €  4,00

Baileys	 4 cl	 €  4,00

 Cocktails 
 

Kalypso	 €  8,00
Tequila, Orangensaft und Zitrone

Aphrodite	 €  8,00
Metaxa, Erdbeersirup und Ananassaft

Artemis	 €  8,00
Gin, Blue Curaçao und Orangensaft

Olympia	 €  6,00
Kirschnektar, Orangen- und Ananassaft

Sanfter Engel	 €  8,00
Orangensaft mit Rum und Vanilleeis
(auf Wunsch auch alkoholfrei)

 Longdrinks 
 

Whisky	 40% vol.	€  10,00

Campari	 25% vol.	€  10,00

Wodka	 40% vol.	€  10,00

Gin	 40% vol.	€  10,00

Bacardi	 40% vol.	€  10,00

Havanna Club	 40% vol.	€  10,00

Aperol Sprizz	 15% vol.	 €  9,00

 Sekt 
 

Rotkäppchen	 0.7 l Flasche	 €  18,00
trocken oder halbtrocken	 0.1 l Glas	 €  4,50
Qualitätsschaumwein, 11% vol.	

Prosecco   11,5% vol.	 0.7 l Flasche	 €  24,00
	 0.1 l Glas	 €  5,00

 Griechische Spirituosen 
 

Metaxa 7*	 2 cl	 40% vol.	 €  5,00

Metaxa – 40 Jahre alt	 2 cl	 42% vol.	 €  8,00

 Int. Spirituosen 
 

Whiskey (verschiedene Sorten)	 2 cl	 Auf Anfrage 

Wodka (verschiedene Sorten)	 2 cl	 Auf Anfrage

Obstler	 2 cl	 38% vol.	 €  7,00

Grappa	 4 cl	 38% vol.	 €  8,00

Aquavit	 2 cl	 38% vol.	 €  3,00

Sambuca	 2 cl	 40% vol.	 €  3,00

Jägermeister	 2 cl	 35% vol.	 €  3,00

Ramazotti	 4 cl	 30% vol.	 €  4,50
auf Eis mit Zitrone

 Weißwein-offen 
 

Hauswein, trocken	 0.25 l	 11% vol.	 €  5,50

Imiglikos, lieblich	 0.25 l	 11,5% vol.	 €  5,50

Samos, süß, Likörwein	 0.25 l	 15% vol.	 €  6,50

Retsina, mit Harz versetzt	 0.25 l	 12% vol.	 €  5,50

 Weißwein-Flasche  

Imiglikos, lieblich	 0.75 l	 11,5% vol.	 €  18,00

Samos, süß, Likörwein	 0.75 l	 15% vol.	 €  22,00

Retsina, mit Harz versetzt	 0.75 l	 12% vol	 €  17,00

Château Nikolazaridis, trocken		  0.75 l	 €  24,00

 Rotwein-offen 
 

Hauswein, trocken	 0.25 l	 11% vol.	 €  5,50

Imiglikos, lieblich	 0.25 l	 12% vol.	 €  5,50

Mavrodaphne, süß, Likörwein	 0.25 l	 15% vol.	 €  6,50

Naoussa, trocken	 0.25 l	 12,5% vol.	 €  6,50

Rosé, trocken	 0.25 l	 12,5% vol.	 €  6,50

 Rotwein-Flasche 
 

Imiglikos, lieblich	 0.75 l	 12% vol.	 €  18,00

Mavrodaphne, süß, Likörwein	 0.75 l	 15% vol.	 €  22,00

Naoussa, trocken	 0.75 l	 12,5% vol.	 €  22,00

Lazaridi Amethystos
trocken	 0.75 l	 12,5% vol.	 €  29,00

Naoussa Grande Reserve	 0.75 l	 12,5% vol.	 €  29,00
trocken

Weitere Weinsorten können Sie gern bei uns erfragen.

meteora_magdeburg

Folgen Sie uns auf Instagram Bewerten Sie uns auf:

Öffnungszeiten 

Mittwoch - Sonntag 
11.30 - 14.30 Uhr  

und 17.30 - 22.30 Uhr 

Montag & Dienstag 
Ruhetag

 Umwelt  

Für Außer-Haus-Verpackung  
berechnen wir € 0,50.  

 
Alternativ befüllen wir auch gerne  

Ihre eigenen Verpackungen.

 Allergene & Inhaltsstoffe 

Restaurant Meteora Magdeburg | Stand Dezember 2025.  
 

Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 
 

Wir garantieren Ihnen absolut frische Gerichte, deswegen kann es auch mal möglich sein,  
dass ein Gericht ausverkauft ist.

Deklarationspflichtige Allergene
 
a	 Glutenhaltiges Getreide
b	 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
c	 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
d	 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
e	 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
f	 Soja(bohnen) und daraus gew. Erzeugnisse
g	 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
h	 Schalenfrüchte
i	 Sellerieund daraus gewonnene Erzeugnisse
j	 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
k	 Sesamsamenund daraus gew. Erzeugnisse
l	 Schwefeldioxid und Sulphite
m	 Lupinenund daraus gewonnene Erzeugnisse
n	 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
 
1	 mit Farbstoff
2	 mit Konservierungsstoff
3	 mit Antioxidationsmittel
4	 mit Geschmacksverstärker
5	 geschwefelt
6	 geschwärzt
7	 mit Phosphat
8	 mit Milcheiweiß 
	 (bei Fleischerzeugnissen)
9	 koffeinhaltig
10	chininhaltig
11	mit Süßungsmittel
13	gewachst
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4	 Zwiebelsuppe	 €	 5,50
	 mit Käse überbackenem Weißbrot

5	 Hühnersuppe	 €	 5,50  
	 klassische Suppe mit Hühnerfleisch 

6	 Tomatensuppe	 €	 5,50 
	 das pure Geschmackserlebnis

9	 Tagessuppe	 €	 5,50 
	 saisonale Suppe, unser Personal  
	 gibt Ihnen gerne Auskunft

 Suppen 
Unser Tagesangebot an Suppen wird immer frisch für Sie zubereitet. 

Für Anregungen und Wünsche sind wir offen und sehr dankbar.

36	 Gyros mit Zaziki	 €	 18,00
	 serviert mit Pommes frites

38	 Pfannengyros	 €	 20,00
	 in Metaxasauce und mit Butterkäse überbacken, 
	 serviert mit Pommes frites 

40	 Bifteki	 €	 19,00
	 Hackfleisch mit Fetakäse gefüllt, serviert mit  
	 Metaxasauce und Pommes frites

41	 Souvlaki	 €	 17,00
	 2 Schweinefleischspieße, serviert mit Pommes frites

43	 Rehakles-Pfanne	 €	 22,00
	 Pfannengyros und Souvlaki in Metaxasauce,  
	 mit Butterkäse überbacken, 	serviert mit Pommes frites

44	 Mythos-Pfanne	 €	 18,00
	 2 Schweinefleischspieße mit Metaxasauce,  
	 mit Butterkäse überbacken,  
	 serviert mit kretanischen Kartoffeln
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 Griechische Spezialitäten 

64   Meteora-Platte              € 54,00
	 Vorspeise: Zaziki, Oliven, Peperoni   

Gyros, 2 Schweinefiletsteaks, 2 Hähnchenbrustfiletsteaks, 2 gegrillte Lammfilets, 2 Souvlaki 
mit Metaxasauce, serviert mit tomatisiertem Reis und Pommes frites

 Platten für 2 Personen 

83 	Hähnchenbrustfilet	 €	  20,00
	 Pfannengericht
	 in Metaxasauce, mit Butterkäse überbacken,  
	 serviert mit Pommes frites

84	 Hähnchenbrustfilet	 €	  21,00 
	 Pfannengericht
	 in Gorgonzolasauce, serviert mit Pommes frites

85	 Gegrilltes 	 €	  19,00 
	 Hähnchenbrustfilet
	 mit Sauce béarnaise, serviert mit Kartoffelecken

 Hähnchen-Spezialitäten 

89 	Kalamaris	 €	 18,00
	 gebratener Tintenfisch, serviert mit Zaziki 
	 und Kartoffelscheiben

94 	Garnelen-Spezialpfanne	 €	 24,00
	 	mit Käse-Knoblauchsauce, mit Butterkäse überbacken, 
	 serviert mit hausgebackenem Brot

95 	 Gebratenes 	 €	  17,00 
	 Schlankwelsfilet 
	 Pangasiusfilet mit Tomaten, Zwiebeln, 	mit Käse 
	 überbacken, auf Zitronen-Hummer-Sahnesauce,
	 serviert mit Kartoffelecken

Zusätzlich bieten wir Ihnen Fisch nach Wochenangebot an, 
fragen Sie einfach beim Servicepersonal nach.

 Fisch-Spezialitäten 

97 	 Goofy-Teller	 €	  8,50
	 Gyros mit Pommes frites

98 	 Piraten-Teller	 €	  8,50
	 Fischstäbchen mit Pommes frites

99 	 Mickey Mouse-Teller	 €	  10,00
	 paniertes Schnitzel mit Pommes frites 

100 	Drachen-Teller	 €	  10,00
	 Nuggets mit Pommes frites

 Kindergerichte 

109	 Pommes frites	 €	  4,00
110	 Tomatenreis	 €	  3,00
111	 weißer Reis	 €	  3,00
113	 Dicke Bohnen	 €	  7,00

114	 Kroketten	 €	  4,00
115	 Kretanische Kartoffeln	 €	  5,00
116	 Knoblauchkartoffeln	 €	  4,00
118	 Kartoffelecken	 €	  4,00

 Beilagen 
Beilagenwechsel für Nr. 113 und 115 gegen € 1,00 Aufpreis

47 	Athen-Teller	 €	 19,00
	 Gyros, Suzuki, Souvlaki und Rinderleber, 
	 serviert mit Pommes frites

48 	Kos-Teller 	 €	  19,00
	 großes Schweinesteak mit Kräuterbutter,  
	 Knoblauchkartoffeln

51 	Makedonia-Spießröllchen	 €	  23,00
	 Schweinefilet mit Fetakäse gefüllt und Sauce béarnaise, 
	 serviert mit Pommes frites

53 	Piräus-Teller	 €	 21,00
	 Schweinefilet mit Ananas und Käse überbacken, 
	 Sauce béarnaise, serviert mit Pommes frites

57 	Patras-Teller	 €	  21,00
	 Schweinefilet mit Auberginen und 
	 Butterkäse überbacken, auf Sauce béarnaise  
	 serviert mit kretanischen Kartoffeln

59	 FCM-Teller	 €	 25,50
	 3 Lammfilets, Gyros, serviert mit Kräuterbutter
	 und Knoblauchkartoffeln

60 	Lammfilet  ca. 220 g	 €	  26,00
	 auf Gorgonzolasauce, serviert mit Blattspinat 
	 und Kartoffelecken

61 	Lammfilet ca. 220 g	 €	  25,00
	 serviert mit Kräuterbutter und Knoblauchkartoffeln

 Spezialitäten vom Grill 
8 	 Zaziki	 €	 4,00
	 Pikante Quarkspeise

12 	 Oliven	 €	 4,50

 Kalte Vorspeisen   
Dazu servieren wir Ihnen unser frisches Hausbrot

16 	Piperies	 €	  8,00
	 rote Paprikaschoten mit Fetakäse gefüllt 
	 und mit Butterkäse überbacken in Knoblauchöl

17 	Frische Champignons	 €	  9,00
	 gefüllt mit Hackfleisch und Reis 
	 mit Butterkäse überbacken

19 	Gebackenes Gemüse	 €	  8,00
	 Zucchini und Aubergine mit Zaziki

21 	Rolla	 € 	 8,00
	 panierter Schinken mit Käse gefüllt, 
	 serviert mit Sauerrahm

22 	 Dolmadakia	 € 	 7,00
	 frische Weinblätter mit Reis gefüllt,  
	 serviert mit Zaziki 

24 	 Feta-Fournu	 €	  9,00
	 im Ofen gebacken mit Tomaten,  
	 Peperoni und Zwiebelringen

25 	 Saganaki	 €	  9,00
	 Fetakäse in Eierpanade

29	 Gegrillte Peperoni	 €	  5,50
	 serviert mit Knoblauchöl

30	 Knoblauchbrot	 €	  4,50
	 hausgebacken, gegrillt mit Knoblauchbutter

 Warme Vorspeisen 
Dazu servieren wir Ihnen unser frisches Hausbrot

32	 Horiatiki	 €	 13,00
	 griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken,
	 Zwiebeln, Paprika, Oliven und Fetakäse

33	 Thunfischsalat 	 €	 12,00
	 Blattsalat, Tomaten, Gurken, Ei, Peperoni,
	 Oliven, Thunfisch, rote Zwiebeln und Dressing

 Frische Salate  
Dazu servieren wir Ihnen unser frisches Hausbrot

65 	Schweinesteak-Pfanne	 €	  17,00
	 mit Metaxasauce, serviert mit Pommes frites

66 	Rinderleber-Pfanne	 €	 19,00
	 mit Metaxasauce, serviert mit Pommes frites

67 	Syrtaki-Pfanne	 €	 19,00
	 Suzuki in Metaxasauce, mit Käse überbacken,  
	 serviert mit Pommes frites

68	 Lammfilet-Pfanne	 €	 26,00
	 in Metaxasauce, serviert mit Pommes frites

70 	 Schweinefilet-Pfanne	 €	 21,00
	 in Gorgonzolasauce, serviert mit Pommes frites

71	 Schweinefilet-Pfanne	 €	 21,00
	 in Metaxasauce, mit Butterkäse überbacken, 
	 serviert mit Pommes frites

72 	Champignon-Pfanne	 €	 21,00
	 gebratene Schweinefilet mit frischen Champignons 
	 in Rahmsauce, serviert mit Pommes frites

80 	 Vegetarischer Nudelauflauf 	 €	 15,00
	 frisches Gemüse in Metaxasauce und Käse überbacken

 Pfannengerichte 

Jedes unserer Gerichte wird frisch und mit Liebe für Sie 
zubereitet – daher kann es etwas länger dauern.

Zu jedem Hauptgericht dürfen Sie sich gerne 
einen Salat von unserem Buffet nehmen!
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